Tast amistos : vins dolcos
Dijous 30 d’octubre de 2025

The Ned Noble Sauvignon Blanc 2021

Sauvignon Blanc
Marlborough — Nova zelanda

Noctiluca Vendimia Asoleada 2024

Moscatel de Axarquia. Vi naturalment dol¢
D.O. Malaga

Grand Tokaj Millieu Tokaji Aszti 6 puttonyos 2013

Furmint, Harslevell, Kabar, Kovérszolo,Sargamuskotaly i Zéta. Sucre residual: 208 g/I
Fermentacio i crianca en bétes de roure de Zemplénde 500L
Hongria

Gran Barquero Amontillado Solera 25 anys

Pedro Ximénez
Criancga sistema de soleres i criaderas de 25 anys
D.0. Montilla- Moriles

Williams & Humbert Canasta Cream

Palomino i Pedro Ximénez. Sucre residual: 130 gr/L
Crianca sistema de soleres i criaderas de minim 6 anys
D.O. Jerez-Xerex-Sherry

Blandy’s Bual 10 years

Bual. Sucre residual: 95 gr/L
Crianga minima de 10 anys en metode canteiro en botes de roure
Madeira - Portugal

El Jardi dels Sentits Mujeres y Sueios 2020

Cabernet Franc. Sucre residual: 147 gr/L
Vi dol¢ de verema tardana
Zona Penedeés

Andresen Fine Tawny Porto

Tinta Roriz, Tinta Barroca i Mourisco.
D.O.Porto

Domaine Piétri Géraud Grand Cru Hors d’Age

90% Garnatxa negre i gris — 10% Carinyena. Sucre residual: 75 gr/L
Solera de 15-20 anys.
A.O.C. Banyuls
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